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Flavor science is continually evolving. Remaining current with the latest
research and establishing a broad and sound understanding of the
major developments and breakthroughs can be a challenge. The
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L'Europe est mal connue, mal aimee, et pourtant notre chance
aujourd'hui. Dans ce livre, Patrice Obert expliqgue pourquoi il decide de
se presenter pour la premiere fois comme candidat sur une liste
citoyenne. A travers de courts recits, il decrit le deroulement d'une
campagne et le ressenti des citoyens rencontres face aux militants
politiques. Une reflexion indispensable pour comprendre les resultats
des prochaines elections de 2015 en Europe et pour proposer une
alternative politique republicaine, europeenne et humaniste face a la
montee des extremismes.



