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Melkzuurbacteri zijn uitgesproken specialisten in de snelle omzetting
van verschillende suikers in melkzuur. Dit type fermentatie wordt veel
aangetroffen in grondstoffen van plantaardige en dierlijke oorsprong
met hoge gehaltes aan koolhydraten, en zorgen voor de snelle
verzuring en het behoud van deze voedingsbronnen. Deze
gespecialiseerde stofwisseling kan ook toegepast worden in de
productie van andere, industrieel interessante componenten, zola laag-
calorische zoetstoffen (sorbitol, alanine), structuurverbeteraars
(polysacchariden), smaakstoffen (diacetyl, en verschillende
kaasaroma's) en



