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Les sites archéologiques de la vallée de I'Indus en témoignent :
I'artisanal des perles en cornaline remonte a plusieurs millénaires. De
nos jours, il se pratique encore dans quelques rares endroits comme en

Inde dans la ville de Cambay (Gujarat) qui offre au chercheur une
occasion unique de construire des référentiels. Dans ce but, des



méthodes d'enquéte appropriées ont été élaborées. Elles aboutissent a
des régies interprétatives portant sur les processus techniques, les
habiletés de taille, le techno-systéme. Il s'ensuit une interprétation des
perles de I'Indus et de la Mésopotamie en termes de production et de
réseaux de distribution. Interprétations fondées qui permettent de
nouvelles hypothéses sur la fonction de certaines perles et sur les
conditions de leur apparition. L'ouvrage est accompagné d'un cédérom
(Mac-PC). La totalité des constructions scientifiques y est présentée
selon un mode d'édition qui permet une lecture rapide des résultats
ainsi que la consultation d'une trés importante base de données
(photos, films, graphiques, tableaux). The archaeological sites of the
Indus Valley show that the craft of carnelian bead-making goes back
several thousands of years. 'Ibday it is still racticed in a few rare places,
such as the Indian city of Cambay (Gujarat), ofiering a unique
opportunity for researchers to construct a modern reference base. With
this objective in mind, appropriate investigative methods were
developed. They have resulted in interpretative rules relating to
technical processes, knapping skills, and the teclmo-system. These
rules enable us to interpret the beadsfrom Indus and Mesopotamia in
terms of production and distribution networks. These welltfounded
interpretations allow the formulation of new hypotheses concerning
thefitnction of certain beads and the conditions of their appearance.
This book comes with a PC /Mac compatible CD-Rom. Scientific
constntcts are presented in aformalized wayfin quick access to the
main results as well as...
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This volume brings together archaeologists, archaeological scientists
and historians contributing different specialisms to an emerging field

of research: food and foodways in the medieval Eastern Mediterranean.
It presents the output of the POMEDOR project “People, pottery and
food in the medieval Eastern Mediterranean” funded by the French
National Research Agency. POMEDOR focused on changes in
transitional periods, such as the Crusades and the Turkish conquests,
as viewed through archaeological and archaeometric studies of pottery.
The volume offers a wider scope, with research based on
archaeobotany, archaeozoology, biological anthropology, and the study
of archaeological structures, texts and iconography. Last but not least,
it reveals the recipes conceived for a “Byzantine” dinner, held at the
Paul Bocuse Institute during the final conference of the POMEDOR



project. Dans ce volume, archéologues, archéometres et historiens
contribuent par différentes approches a un domaine de recherche
émergent : les pratiques alimentaires en Méditerranée orientale
médiévale. Il présente les résultats du programme ANR POMEDOR «
Populations, poteries et alimentation en Méditerranée orientale
médiévale », qui abordait I'évolution de ces pratiques lors de périodes
de transition, telles que les croisades ou les conquétes turgues,
principalement au travers d’études archéologiques et archéométriques
de céramiques. Cet ouvrage couvre un champ plus large, incluant I
archéozoologie, I'archéobotanique, I'anthropologie biologique, I'étude
des structures archéologiques, des textes et de I'iconographie. Enfin, il
dévoile les recettes congcues pour un diner « byzantin » cléturant le
programme POMEDOR, organisé a I'Institut Paul Bocuse.



