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Freundschaft und Legenden stehen immer wieder im Fokus
mediävistischer Untersuchungen, doch nur selten wird Freundschaft in
Legenden perspektiviert und fast gar nicht in Ordengründerlegenden.
Diesem Umstand widmet sich nun die vorliegende Studie, wenn sie
sowohl die lateinischen, als auch die volkssprachlichen Erzählungen
des 13.-15. Jahrhunderts analysiert. Die im Zentrum stehenden
OrdensgründerInnen (Birgitta, Klara, Bruno, Dominikus, Franziskus,
Norbert und Robert) sind jeweils Teil eines komplexen
Relationsgefüges. Gott, ihre Gemeinschaft und die Institution Kirche
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stellen in den Erzählungen konkurrierende Geltungsansprüche an sie.
Mit Hilfe eines systemtheoretischen Freundschaftsbegriffs werden in
den Texten sowohl die Differenzen markiert, als auch die
übergreifenden Funktionen des Erzählens skizziert. Es sind die
Semantiken, Narrative und Figurationen der Freundschaft, die die
divergenten Relationen ausgleichen und das legendarische Erzählen
stabilisieren. Freundschaft erweist sich also als Konstituens der
Ordensgründerlegende, ein wichtiges Ergebnis für die historische
Ordens- und Freundschaftsforschung, aber ebenso für die
narratologische Legendenforschung.
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Sommario/riassunto The acceptance and preference of the sensory properties of foods are
among the most important criteria determining food choice. Sensory
perception and our response to food products, and finally food choice
itself, are affected by a myriad of intrinsic and extrinsic factors. The
pressing question is, how do these factors specifically affect our
acceptance and preference for foods, both in and of themselves, and in
combination in various contexts, both fundamental and applied? In
addition, which factors overall play the largest role in how we perceive
and behave towards food in daily life? Finally, how can these factors be
utilized to affect our preferences and final acceptance of real food and
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food products from industrial production and beyond for healthier
eating? A closer look at trends in research showcasing the influence
that these factors and our senses have on our perception and affective
response to food products and our food choices is timely. Thus, in this
Special Issue collection "Consumer Preferences and Acceptance of Food
Products", we bring together articles which encompass the wide scope
of multidisciplinary research in the space related to the determination
of key factors involved linked to fundamental interactions, cross-modal
effects in different contexts and eating scenarios, as well as studies
that utilize unique study design approaches and methodologies.


