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Why is chocolate melting on the tongue such a decadent sensation?
Why do we love crunching on bacon? Why is fizz-less soda such a
disappointment to drink, and why is flat beer so unappealing to the
palate? Our sense of taste produces physical and emotional reactions
that cannot be explained by chemical components alone. Eating
triggers our imagination, draws on our powers of recall, and activates
our critical judgment, creating a unique impression in our mouths and
our minds. How exactly does this alchemy work, and what are the
larger cultural and environmental implications?Collaborating in the
laboratory and the kitchen, Ole G. Mouritsen and Klavs StyrbAlk
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investigate the multiple ways in which food texture influences taste.
Combining scientific analysis with creative intuition and a sophisticated
knowledge of food preparation, they write a one-of-a-kind book for
food lovers and food science scholars. By mapping the mechanics of
mouthfeel, Mouritsen and StyrbAlk advance a greater awareness of its
link to our culinary preferences. Gaining insight into the textural
properties of raw vegetables, puffed rice, bouillon, or ice cream can
help us make healthier and more sustainable food choices. Through
mouthfeel, we can recreate the physical feelings of foods we love with
other ingredients or learn to latch onto smarter food options. Mastering
texture also leads to more adventurous gastronomic experiments in the
kitchen, allowing us to reach even greater heights of taste sensation.
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Professeur de littérature néerlandaise a I'Université Saint-Louis-
Bruxelles durant vingt ans, Hugo Bousset s'est imposé depuis les
années 1970 comme une figure majeure de la critique littéraire en
Flandre et aux Pays-Bas, tant par son érudition ' dont témoigne son
impressionnante production essayistique que par son engagement et
regard singulier sur la littérature. Critique au grand flair, ayant le sens
de Il'air du temps, Hugo Bousset a aussi contribué, en tant que
rédacteur en chef de l'une des plus anciennes revues littéraires
Dietsche Warande & Belfort, a faconner le paysage littéraire
néerlandophone de ces derniéres décennies. Ce volume souhaite lui
rendre hommage en investiguant certains enjeux majeurs de la critique
littéraire d'aujourd'hui, sondant quelques jalons importants de ['histoire
de la critique néerlandophone aux XXe et XXle siecles, et plagcant en son
cceur I'ambivalence du terme littéraire la critique fabrique la littérature,
tout comme la littérature assume une forme de retour critique sur elle-
méme. Revisitant les écrits de Hugo Bousset, les contributions qui
composent ce livre se présentent sous un angle résolument dialogique.
Elles interrogent les frontieres disciplinaires et empruntent, ne serait-
ce que le temps d'un texte, la voix de l'autre, réservant au lecteur
quelques réflexions inédites. In talrijke opzichten heeft Hugo Bousset
sinds de jaren 1970 met zijn begeesterende, geéngageerde en
persoonlijke visie op literatuurbeschouwing mee gestalte gegeven aan
de reflectie over de moderne Nederlandstalige literatuur. In
krantenrecensies, signalementen, essays en boeken, maar ook in de
avant-gardistische verdediging van (jonge) opkomende schrijvers en in
levendige debatten over de aard, rol en functie van literatuur in onze
tijd heeft Bousset literatuur voor vele lezers bestaanswaarde gegeven.
Naar aanleiding van zijn emeritaat als hoogleraar moderne Nederlandse
letterkunde aan de Université Saint-Louis (Brussel) werd hij geéerd met
een...



