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Fast taglich berichten die Medien uber Lebensmittelskandale und
""chemisch verseuchte"" Nahrung. Ob Ruckstande von
Pflanzenschutzmitteln in Obst und Gemuse, von Tierarzneimitteln in
Fleisch, Milch und Eiern, ob Schwermetalle oder Dioxine - mit
modernen Analysenverfahren konnen die geringsten Spuren solcher
Stoffe sehr zuverlassig nachgewiesen werden. Aber welche
gesundheitliche Risiken sind mit dem Vorhandensein dieser Substanzen
in der Nahrung verbunden? Die Lebensmittelbranche versichert uns,
ihre Produkte seien nicht nur unbedenklich zu genießen, sondern
gesundheitlich sicherer als je zuvor


