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In this penetrating examination of African American politics and



culture, Paul Ortiz throws a powerful light on the struggle of black
Floridians to create the first statewide civil rights movement against Jim
Crow. Concentrating on the period between the end of slavery and the
election of 1920, Emancipation Betrayed vividly demonstrates that the
decades leading up to the historic voter registration drive of 1919-20
were marked by intense battles during which African Americans struck
for higher wages, took up arms to prevent lynching, forged
independent political alliances, boycotted segregated streetcars, and
created a demaocratic historical memory of the Civil War and
Reconstruction. Contrary to previous claims that African Americans
made few strides toward building an effective civil rights movement
during this period, Ortiz documents how black Floridians formed

mutual aid organizations-secret societies, women's clubs, labor unions,
and churches-to bolster dignity and survival in the harsh climate of
Florida, which had the highest lynching rate of any state in the union.
African Americans called on these institutions to build a statewide
movement to regain the right to vote after World War I. African
American women played a decisive role in the campaign as they
mobilized in the months leading up to the passage of the Nineteenth
Amendment. The 1920 contest culminated in the bloodiest Election Day
in modern American history, when white supremacists and the Ku Klux
Klan violently, and with state sanction, prevented African Americans
from voting. Ortiz's eloquent interpretation of the many ways that black
Floridians fought to expand the meaning of freedom beyond formal
equality and his broader consideration of how people resist oppression
and create new social movements illuminate a strategic era of United
States history and reveal how the legacy of legal segregation continues
to play itself out to this day.
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Lebensmittelverfahrenstechnik; Inhalt; Vorwort; Autoren; A Produkte
und ihre Herstellung; 1 Nahrungsbedarf und Lebensmittelbestandteile;
1.1 Der Nahrungsbedarf des Menschen; 1.1.1 Allgemeines,
Energiegewinnung aus Nahrstoffen; 1.1.2 Einflusse auf den
Nahrungsbedarf; 1.2 Grundlegende Lebensmittelbestandteile; 1.2.1
Proteine; 1.2.2 Fette und fettahnliche Stoffe - Lipide und Lipoide; 1.2.3
Kohlenhydrate oder Saccharide; 1.3 Zusatzstoffe; 1.3.1 Kennzeichnung
und gesetzliche Regelungen; 1.3.2 Konservierungsstoffe; 1.3.3
Sul3stoffe; 1.3.4 Emulgatoren und Stabilisatoren

1.3.5 Antioxidantien und Synergistenl.3.6 Farbstoffe; 1.3.7
Aromastoffe; 1.4 Ruckstande in Lebensmitteln (Fremdstoffe,
Xenobiotika); 1.5 Lebensmittelbe- und -verarbeitung: Motivation; 2
Milch und Milchprodukte; 2.1 Milch; 2.1.1 Zusammensetzung und
Produktionsmengen; 2.1.2 Aufarbeitung von Milch; 2.2 Milchprodukte;
2.2.1 Produktionsdaten; 2.2.2 Sahne (Rahm); 2.2.3 Kondensmilch; 2.2.4
Butter; 2.2.5 Kase; 2.2.6 Sauermilchprodukte; 2.2.7
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Milchtrockenprodukte, Milchpulver; 2.2.8 Kaffeeweil3er (Coffee
whitener); 2.2.9 Speiseeis; 2.2.10 Casein, Caseinate, Coprazipitat
2.2.11 Molke und Molkenprodukte, Lactose3 Eier und Eiprodukte; 3.1
Eier; 3.2 Eiprodukte; 3.2.1 Flussigprodukte; 3.2.2 Trockenprodukte;
3.2.3 Gefrierprodukte; 4 Fleisch und Fleischprodukte; 4.1 Definition
und Produktionsmengen; 4.2 Schlachtung; 4.3 Lagerungs- und
Verarbeitungsverfahren; 4.3.1 Kuhlen; 4.3.2 Tiefgefrieren; 4.3.3
Trocknen; 4.3.4 Salzen und Pokeln; 4.3.5 Rauchern; 4.3.6 Erhitzen; 4.4
Fleischprodukte; 4.4.1 Fleischkonserven; 4.4.2 Schinken und
Wourstwaren; 5 Fisch und Fischprodukte; 5.1 Fisch; 5.2 Fischfang und
Verarbeitung; 5.2.1 Fischfang und -verwertung

5.2.2 Kuhlen und Gefrieren5.2.3 Trocknen; 5.2.4 Salzen; 5.2.5
Rauchern; 5.3 Fischprodukte; 6 Speisefette, Speiseole, Mayonnaise und
Margarine; 6.1 Produktionsdaten und Zusammensetzung; 6.2
Gewinnung der Fette und Ole; 6.2.1 Tierische Fette und Ole; 6.2.2
Pflanzliche Fette und Ole; 6.2.3 Spezialprodukte: Lecithin, Spezialfette,
Fettpulver; 6.2.4 Margarine und Mayonnaise; 7 Getreide und
Getreideprodukte; 7.1 Herkunft, Produktionszahlen und
Zusammensetzung; 7.1.1 Produktionszahlen; 7.1.2 Zusammensetzung;
7.1.3 Lagerung; 7.1.4 Acrylamid-Problematik; 7.2 Herstellung von Mehl
- Mullerei

7.3 Herstellung anderer Getreideprodukte?7.3.1 Nudeln, Snacks und
Fruhstuckszerealien; 7.3.2 Schalprodukte (Reis, Buchweizen, Gerste,
aber auch Hulsenfruchte); 7.3.3 Flockenprodukte (Haferflocken); 7.3.4
Starke; 7.4 Herstellung von Backwaren; 7.4.1 Rohstoffe und
Lockerungszusatze; 7.4.2 Teigherstellung; 8 Obst und Gemuse
einschliel3lich Kartoffeln und Hulsenfruchte; 8.1 Produktbezeichnung,
Produktionszahlen und Zusammensetzung; 8.2
Ernahrungsphysiologische Bedeutung; 8.3 Lagerung von frischem Obst
und Gemuse; 8.4 Produktionsverfahren zum Haltbarmachen von Obst,
Gemuse und Kartoffeln

8.4.1 Schalen, Schneiden, Blanchieren

Wer mochte nicht wissen, was in unseren Lebensmitteln steckt und wie
sie zu traditionellen oder neuen Produkten weiterverarbeitet werden?
Viele Nahrungsmittel mussen, um genief3bar zu sein oder den
sensorischen Anspruchen von Konsumenten zu entsprechen, erst
einmal verarbeitet werden. Dieses Buch erklart sowohl die Rohwaren
und deren Inhaltstoffe als auch die Prozesstechnik, die benotigt wird,
um daraus qualitativ hochwertige Produkte herzustellen. Dabei werden
auch die Aspekte gesunde Ernahrung und Novel Food berucksichtigt.
Auf Basis des Kapitels "'Lebensmitteltechnologie™ in



